Stellen Sie Thre Pauschale nach Ihren
_personlichen Wiinschen zusammen!
Yorschldge fiir Thre Hochzeit, Taufe, Kommunion, Firmung

und Konfirmation, Familien- und Firmenfeier, Geburtstag,
Jubildum, Klassentreffen, Vereinsfeier etc.

JA | NEIN

Sektempfang

Kaffee / Tee.am Nachmittag<~

Abendessen / Meni

Abendessen / Buffet

Brautstehlen

Mitternachtsbuffet/-snack

Nachfolgend eine Vorschlagsliste.

Natiirlich stehen wir fiir allgemeine Fragen, Fragen zum Preis und fiir
individuelle Wiinsche gerne in einem personlichen Gesprdch zur Verfiigung.
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JA | NEIN

Sektempfang

Sekt / Orangensaft

Kaffee / Tee am Nachmittag

Kaffee / Tee

Abendessen

Suppen: (1 x zur Wahl)

Hochzeitssuppe (Rinderkraftbriihe mit
drei Suppeneinlagen zur Wahl)

Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen

Rinderkraftbriihe mit Leberspatzle

Rinderkraftbriihe mit Griesnockerl

Rinderkraftbriihe mit Maultaschen

alternativ zur Rinderkraftbriihe
Gefligelkraftbrihe

Tomatencremesuppe

Brokkolicremesuppe

Klrbiscremesuppe

Spargelcremesuppe

Vorspeisen:

Italienischer Vorspeisenteller (Anti Pasti)

Bunter Salat mit gebr. Champignon

Bunter Salat mit warm-mariniertem Fisch

Salat:

Salat vom Buffet (pro Person)

Beilagensalat (pro Person)

Hauptgerichte:

(max. 3 Hauptgerichte zur Wahl)

Schnitzel ,,Wiener Art" mit Pommes frites

Schweinekrusten-/Schweinebraten mit
Semmel- oder Kartoffelknotdel

Schweinelendchen mit Tomate und Kase
Uberbacken auf Rahmspatzle

Schweinehaxe
mit Semmel- oder Kartoffelknodel

Schweinefilet in RahmsoBe mit frischen
Champignon oder PfefferrahmsoBe,
dazu Beilage (Spatzle, Kroketten,
Herzoginkartoffel, Tagliatelle oder
Rahmkartoffel)

JA | NEIN

Putenmedallions in Curryrahm, dazu Reis

Hahnchenbrustfilet auf Tagliatelle in
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Tomaten-Butter-Sofl3e

Burgunderbraten mit Semmelknddel oder
Spatzle

Sauerbraten mit Semmelknédel oder Spatzle

Rinder-Zwiebelschmorbraten mit
Folienkartoffel und Krauterdip

Kalbsrahmbraten mit Spatzle

Kalbssteak mit frischem Spargel, dazu
Kartoffel und SoBe Hollandaise

Hirschbraten in Wacholderrahm, dazu
Serviettenknddel und Preiselbeeren

Rehragout mit Semmelknddel

Gebratener Zander auf Blattspinat in
WeiBweinsoB3e, dazu Krauterreis

Gedulnsteter Lachs auf Wurzelgemduse,
DillsenfsoBe und Kartoffel

Geflllte Capeletti (Nudeltasche mit
Pilzflllung)
in Oliveno6l-Butter-BlattspinatsoBe

Grine Tagliatelle in SpargelkrautersoBe

Cannelloni geflillt mit Spinat-Ricotta in
Tomatenrahm

Dessert: (1 x zur wahl)

Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne

Apfelklchlein mit Zimtbrésel und
Schokoladeneis und Sahne *

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren
(saisonbedingt)

Palatschinken mit Vanilleeis *

Kaiserschmarrn mit Vanilleeis *

Frischer Obstsalat mit Erdbeereis

Moussevariation auf Fruchtspiegel

Marillen- /Zwetschgenkddel mit Butterbrdsel
auf Schokoladenspiegel *

Kuchenbuffet (mitgebrachte Kuchen und
Torten) (Tellerpfand)

* warmes Dessert
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JA | NEIN

Brautstehlen

Blauer Zweigelt (trocken) 1 |

Wirttemberger Trollinger (trocken) 1 |

Wirttemberger Lemberger (halbtrocken) 1 |

Gruner Veltliner (trocken) 1 |

Pinot Grigio (trocken) 1 |

Bernkastler Kurfirstlay (halbtrocken) 1 |

Tafelwasser 0,5 |

Adelholzner 0,7 | (sanft oder mit Kohlens&ure)

Mitternachtsnack

Obazda mit Brot (Portion)

Gulaschsuppe mit Brot (Portion)

1 Paar WeiBwilrste mit Breze (Portion)

Bayrischer Wurstsalat mit Brot (Portion)

Schweizer Wurstsalat mit Brot (Portion)

Bunte Kasevariation vom Brett mit Hausbrot
(wird berechnet nach bestellter Personenzahl und
Kasesorten)

Samtliche Getranke die nicht Bestandteil dieser Pauschale sind, werden nach Aufwand berechnet.

Preise:
- Glltig nur im Zusammenhang mit einer Pauschale
- incl. MwSt und Bedienungsgeld
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